
 
 

Fonduekarte 
 

Alle Fondues à discrétion  

 
 

Vorspeise  
 
Nüsslisalat mit Ei          CHF 15.00  
 
Grüner marktfrischer Salat        C HF   8.50  
 
Gemischter  marktfrischer  Salat        CHF 10.50  
 
Bündnerplättli          CHF 26.00  
Salami, B ündnerfleisch, S peck, Bergk äse, Datteln , Feigen,  
Nüsse, Trauben,  Birnenbrot,  Essiggemüse , Butter,  frisches Brot  
 

Fleischvariationen  
 
Fondue Chinoise          CHF 52.00  
Frisch geschnittenes Rind - , Poulet -  und Schweinefleisch.  
Dazu vier hausgemachte Saucen, Essiggemüse und Früchte.  
Serviert mit Pommes frites und Reis.  
 
Winzer - Fondue          CHF 55.00  
Eine würzige Variante des Fondue Chinoise mit Wein.  
Frisch geschnittenes Rind - , Poulet -  und Schweinefleisch . 
Dazu vier hausgemachte Saucen, Essiggemüse und Früchte.  
Serviert mit Pommes frites und  Reis.  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Bei Allergenen und Intoleranzen wenden Sie sich bitte an unsere Mitarbeitenden  
Deklaration Fleisch: Rind CH | Schwein CH | Kalb CH | Poulet CH  

Preise inkl. MWST  



 
 
 

 

 

Käsevariationen  
 
Alpeland Fondue          CHF 30.00  
Unser Hausfondue –  traditionell, würzig und harmonisch.  
Sorgfältig aus hochwertigen Schweizer Zutaten hergestellt.  
 
 
Bündner Bio Fondue         CHF 30.00  
Köstliches Fondue mit Bio -Zutaten aus den Bündner Bergen,  
Bio -Weisswein und Bio -Bergkäse . Rund und harmonisch.  
 
 
Bündner Bio Kräuter Fondue        CHF 30.00  
Bio -Bergkäse  und Bio -Weisswein, verfeinert  mit Bio -  
Alpenkräutern, Bio -Alpenchili und Bio -Brennnessel n. 
Würzig, aber nicht scharf.  
 
 
Bündner Fondue mit Bündner Trockenfleisch     CHF 34.00  
Bergkäse aus der Käserei Splügen und Bündner Trocken - 
fleisch –  eine rassige Kombination für Fondue -Freunde . 
 
 
Appenzeller Fondue         CHF 30.00  
80 % Appenzeller Käse und 20 % Vacherin sorgen für einen  
würzigen, rassigen und wunderbar cremigen Fonduegenuss.  
 
 
Chili Fondue          CHF 30.00  
Unser würzig -scharfes Fondue mit Sambal Oelek. Für alle,  
die ihr Käsefondue gerne mit etwas Schärfe geniessen.  
 
 
Moitié - Moitié Fondue         CHF 30.00  
Der Schweizer Klassiker aus dem Kanton Freiburg. Sämig,  
ausgewogen und einfach ein Genuss.  
 
 
 
 
 
 



 
 
 
 
 
 
 
 
Gambrinus Fondue         CHF 30.00  
Eine besondere Bierfondue -Variation mit einer speziellen  
Käsemischung und «Wartmann’s Barley Wine No. 1»  aus  
dem Brauhaus Frauenfeld.  
 
 
Prosecco Fondue          CHF 30.00  
Eine mild -rezente Käsemischung mit Prosecco. Die dezente  
Restsüsse und die feine Perlage verleihen diesem Fondue  
seinen besonderen Charakter.  
 
 
Gorgonzola Fondue         CHF 30.00  
30 % Gorgonzola kombiniert mit rezenten Schweizer Käsen. Kräftig,  
cremig und charaktervoll –  für alle die Blauschimmelkäse  lieben . 
 
 
Whisky Fondue          CHF 32.00  
Mit Single -Malt «Talisker Storm». Die leicht rauchige Note des  
Whiskys harmoniert wunderbar mit der mild -rezenten Käsemischung.  
 
 
5- Käse Fondue          CHF 30.00  
Rezent, sämig und würzig. Eine ausgewogene Mischung aus   
Schweizer Käsesorten mit einem Hauch Gorgonzola.  
 
 
Steinpilz Fondue          CHF 32.00  
Eine rezente Fonduemischung, verfeinert mit aromatischen  
Steinpilzen. Der Käse bleibt dabei klar im Mittelpunkt.  
 
 
Morchel Fondue          CHF 35.00  
Moitié -Moitié als Basis, verfeinert mit fein geschnittenen Morcheln  
und Cognac. Eine besondere Spezialität für Morchel -Liebhaber :innen . 
 
 
 
 
 
 



 
 
 
 
 
 
 
 
Trüffel Fondue          CHF 42.00  
Eine milde Käsemischung mit Sommertrüffel und Prosecco.  
Intensiv im Duft und unverwechselbar im Geschmack.  
 
 
Bergkäse Fondue          CHF 30.00  
Würziger Bergkäse aus dem Toggenburger , hergestellt von der  
Käserei Stadelmann in Nesslau. Für alle, die ein kräftiges Fondue lieben.  
 
 
Bärlauch Fondue          CHF 30.00  
Unser würziges Bergkäse -Fondue, verfeinert mit getrocknetem  
Bio -Bärlauch. Intensiv, aromatisch und fein knoblauchig.  
 
 
Tessiner - Merlot Fondue         CHF 30.00  
Unsere Alpeland -Käsemischung, verfeinert mit rotem Tessiner  
Merlot. Intensiv und charaktervoll –  eine spannende Alternative  
zu den klassischen Fondues.  
 
 
Öpfel Fondue          CHF 30.00  
Eine fruchtige Fonduevariation mit kleinen, in Calvados eingelegten  
Apfelstücken. Besonders beliebt dank  der Kombination von Frucht  
und Käse.  
 
 
Fondue ohne Alkohol         CHF 30.00  
Für alle, die auf Alkohol verzichten möchten. Anstelle von  
Weisswein verwenden wir Schweizer Apfelschorle –  für ein  
wunderbar leichtes und mildes Käsefondue.  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 
 
 
 
 

Spirituosen             
                   2 cl               4 cl  
Kirsch 40  %, Kindschi     CHF   4.00   CHF   6.00  
Zwetschgen 40  %, Kindschi    CHF   4.00   CHF   6.00  
Pflümli 40  %, Kindschi     CHF   4.00   CHF   6.00  
Williams 40  %, Kindschi     CHF   4.00   CHF   6.00  
Kernobst 40  %, Kindschi     CHF   4.00   CHF   6.00  
Grappa Berta Amarone, 42  %    CHF   8.00   CHF  13.00  
Grappa Berta Tre Soli Tre, 44  %    CHF   9.00   CHF  15.00  
Whisky AINNEAMH, 56.2  %    CHF  10.00   CHF  16.00  
 

Weine offen  
 
Epesses Lavaux AOC, weiss       1 dl CHF   5.50  
Epesses Lavaux AOC, weiss      5 dl  CHF 24.00  
Montepulciano d'Abruzzo DOC, rot      1 dl CHF   6.00  
Montepulciano d'Abruzzo  DOC, rot     5 dl  CHF 28.00  
       

Flaschenweine  
 
Von Salis Riesling - Silvaner , Graubünden AOC, weiss  75 cl  CHF 38.00  
Grauburgunder «Lieblingssünde » 2024 , weiss   75 cl  CHF 32.00  
 
Sessant'anni Primitivo di Manduria  DOC, rot    75 cl  CHF 55.00  
Casa Rojo «Macho Man » Tierra de Murcia  IGP, rot   75 cl  CHF 48.00  
 
 
 
 


